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PIAZZA CAVOUR

pLoNolo]
Inaugurazione con le autorita locali e regionali.

20.15
Laboratorio didattico su “Dolci tipici del territorio ispirati
alla maschera tradizionale del Murgo” in collaborazione
con la Pasticceria Divino e I'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20.30
Masterclass e degustazione con lo chef Antonio Nocerino su
“Il tonno sott’olio affumicato tecnica, procedimento e utilizzo in cucina”
in collaborazione con il Dse Fic Sicilia e I'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

ploRAS
Cooking Show con con lo chef Paolo Romeo tema del piatto “Arancino
al cucchiaio” a cura dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

21.15
Cooking Show con lo chef Antonino Calabrese tema del piatto “Armonia
dei Nebrodi” a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.
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20.00
Laboratorio didattico su “Dolci tipici del territorio ispirati alla maschera
tradizionale del Murgo” in collaborazione con la Pasticceria Capizzi
e I'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20.15
Masterclass e degustazione con lo chef Claudio Angileri
su “La pasta incaciata novarese con rivisitazione napoletana”
a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20.30
Masterclass e degustazione su “Pasta del Murgo” in collaborazione
con il Ristorante La Piazzetta e I'Unione Regionale Cuochi Siciliani.

20.45
Cooking Show con lo chef Filippo Lembo tema del piatto
“Dal mare fino al vulcano: Gnocchetti con sublime di pistacchio e tartare
di gamberi di nassa” a cura dell’lUnione Regionale Cuochi Siciliani.

AR
Cooking Show con lo chef Antonio Nocerino tema del piatto
“Sformatino di acciughe con ciliegino di Pachino, Provola Sfoglia dei
Nebrodi DOP e basilico” a cura dell’'Unione Regionale Cuochi Siciliani.
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pA Koo
Cooking Show con lo chef Giacomo Caravello - Ristorante Balice
tema del piatto “Hummus, panna acida, senape e nasturzio”
a cura di Sicilia di Ulisse
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